


PAR SLOV UVODEM

Vazeni étenari,

letosni posledni ¢islo ¢asopisu se k vdm dostava tésné
pied vanoc¢nimi prézdninami, tedy vdobé¢, kdy uz ze
vSech stran vykukuje vanocéni vyzdoba a poschovéavané
dérky se uZz nemizou dockat, aZz zaujmou svoje pravé
misto pod rozsvicenym stromeckem. SnaZili jsme se, aby
i naSe Skola byla v predvano¢nim obdobi hezky vyzdo-
bena asnad seném to i povedlo.

Obsah ¢isla devatenact je tedy celkem pochopitelné
Z Vétsi ¢asti zameren vanocéné, i kdyz nechybi i pravidel-
né rubriky a reportéze na pokracovani. Hlavné jsme se
snazili, abychom stihli vyhodnotit vsechny diive vyhlég
Sené soutéze ataké odmenit jegjich Uspésné esitele.
Naprosto neocekévany vysledek méla vanocéni ietézova
soutéz, protoze do redakce bylo doruceno celkem 845
metra papirovych fetézti a jesté néjaky ten centimetr
k tomu. To jejisté Uctyhodny vykon.

Prejeme vam dlouhé, radostné a ni¢im nerusené vanocni
prézdniny, spokojené Vanoce a doufame, Ze i v piistim
roce zachovéte naSemu ¢asopisu prizer.

Tak St'astny avesely...

Redakce
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UDALOSTI NEJBLIZSiIHO 08DOBI

17. prosince 2002 Vanocni diskotéka
18. prosince 2002 Akademie gymnazia— 5. a 9. roc.

19. prosince 2002  Filmove predstaveni
1. stupen - PFiSerky s.r. o.
2. stupen - Asterix a Obelix

19. prosince 2002  Vanoc¢ni besidka— 2. stupen
20. prosince 2002  Vénocni besidka— 1. stupen
23. prosince 2002 Zacétek vanocnich prazdnin
30. ledna 2003 Vysvédéeni za 1. pololeti
31. ledna 2003 Pololetni prézdniny

= PUCLIKOVA
(_ (¥ SUSKARNA

Z4ci prvniho stupné maji moznost si
kupovat ve Skole ochucené miléko.
Kazdy si mGze vybrat pfichut, ktera
mu nejvice chutnd. Filip Krejc¢i z 2.B
tak jednou o prestavce pribéhl za
pani ucitelkou s dotazem: ,Pani
ucitelko, méte vanilkovy mliko?“
Kdyz se dovedél, ze ano, ihned svij
mlécny pozadavek upfesnil: ,Vy-
borng, tak ja bych si dal kakaovy...*

Boli vas zuby, ale nedéla vam dob-
fe zvuk zubafské vrtacky a mate
strach ze zubafe? Snadna pomoc —
mulZzete vyuzit sluzeb Lucky Uhliro-
vé ze 7.C. Lucku uz nékolik dnd
bolely zuby, a tak si z dlouhé chvile
jeden z nich sama vytrhla pfi psani
Ctvrtletni slohové prace z cestiny
a druhy pfi hodiné pfirodopisu. Ani
nepotfebovala klesté. Jen doufej-
me, Ze v této zabavé nebude po-
kracovat, protoze za chvili by byl jeji
Siroce rozevieny Usmév opravdu
neodolatelny.

Puclikové Spionazni sluzbé se po-

dafilo zachytit dopis, v némz se do-

haduji zakyné tfidy QQQ:

§ Karolino, ucitelka Svobodova ml. byla za
svobodna mozna Cerna (pfijment).

§ Jak to mdze$ védét?

§ Babicka mi to fikala, protoZze ona zna jeji
tatu, teda mozna, jestli je to ona.

8§ VSecky kamaradky, které znam, tak mi fi-
kaji, Ze je téhotna na 100%.

§ Je to pravda, ja uz to taky vim, ale na to
prijmeni se ji zeptam.

8 To je blby!

8§ Pro¢? Je to lepSi, nez abysme se zeptaly,
jestli je t¢hotna.

Na zaver si pisatelky vymenily né-

kolik zdvorilych frazi — napf.: ,...ses

blba, ses debil a kretén, vole, kaco,

sesS krava...“ Puclikovi se podarilo

od pani ucitelky Svobodové zjistit,

Ze jeji drivejSi prijmeni pisatelky ur-

Cily spravné, ta druhd informace

vSak pry urcité pravda neni.

Znovu se nam ozval anonym, ktery
tvrdi, Ze pan ucitel Liedermann
predbiha v cukrarné. | my si mysli-
me, ze predbihat ve fronté na vétr-
niky by se nemeélo. Co fikate, pane
uciteli?




ANDILCI Z 9.C

MIKULASSKA NADILKA NA NASI SKOLE

| kdyZ je trida 9.C béhem roku elitnim skladis- Rozdévém'b'd(id]n;y"dq razl' I,Jtek ]
tém andilka na nasi 3kole, letosni paty prosinec i :

ji postavil do zcela jiné role. V dostatecném
piedstihu si ttida u pana reditele , rezervovala
moznost, kterd se kazdy rok tyka pouze jediné
tiidy — zgjistit Mikul&Se. Vzhledem k tomu, ze
tiidy prvniho stupné jsou rozmistény kromé
hlavni budovy i na dvou dalSich mistech,
vznikly nakonec tii samostatné skupiny, ve kte-
rych byly zastoupeny vSechny nezbytné postavy
— tedy Mikul&$, andél i certi. Predstavitelé jed-
notlivych roli nenechali nic ndhodé¢ a vSechny
potiebné rekvizity méli promysSlené do posled-
niho detailu. Dokonce i pravé kotelni saze, které
skutecné ,, smrdély peklem*, byly k dispozici.

-
-

piiE
r‘

VSechny skupiny byly 5. prosince na smluve-
ném mist¢ dlouho pied zacdtkem vyucovani,
protoZe préce maskeéri a rekvizitéra nebyla jed-
noducha. Asi negtézsi herecky Ukol stél pied
skupinou, ktera navstivila nggmladsi ro¢niky na
piistavbé na TyrSové ulici a v budové na Vyhle-
dech. Zde totiz bylo tieba intenzitu hereckého
vystupu citlivé prizpasobit situaci, protoZe v ng-
kterych tridéch byly v oc¢ich déti skutecné slzy
strachu jesté diive, neZz postavy vstoupily do
mistnosti. Tady museli ¢erti ponékud ustoupit
do pozadi a nechat to na MikulaSovi s andélem.
Neposluchoveé byli napomenuti a pokérani, né-
ktefi dokonce dostali i pekelné razitko. VSechny
déti vSak byly nakonec odménény drobnou
sladkosti od Mikul&Se s andélem.

Na hlavni budové nezapomnéla MikuléSova
Gdern& skupina nav&tivit kromé vsech tiid i fe-
ditelnu a sborovnu, protozZe je jasné, Ze drobné
hiisky béhem roku nepéchaji jenom déti. Nekte-
ii ucitelé si dokonce vyzkouseli nanegisto i skok
do pekelného pytle, aby veédéli, do ¢eho se se
svymi htichy fiti.

Akce se povedla avsem se libila. Je jasné, Ze do
piistiho roku musi byt Zéci i ucitelé hodni a po-
slusni, aby se na nich pekelné bytosti napiesrok
nevyiéddily. Nejhat ale dopadli certi, kteti ze se-
be jesté dlouho po vystoupeni smyvali pekelnou
Spinu.




Pani u¢itelka Breckova

Na &tedry vecer budu doma, piijdou déti k ndm
ataky my se piajdem k nim podivat na darecky,
jaky dostaly, a na Stépéna, to je 26. prosince,
pojedem na chalupu do Jeseniki, a pokud bude
snih, tak tam budeme lyZovat. Na silvestra mé
¢ekaji takovy ty babickovsky povinnosti, proto-
Ze mladi se budou chtit jit bavit aja budu hlidat
Davidka.

Pan ucitel Smekal

Na Stédry den jedté budeme délat JeZidka pro
ob¢ dcery. Letos asi naposledy pro tu starsi — je
Vv prvni tiid¢, a tak uz asi pristi rok pro ni Jezi-
Sek nebude. Oviem kvuli té mladSi budeme
muset dét stromecek hodné vysoko.

Co se tyce kapra, tak musim koupit kapra zabi-
tého, nebo si ho necham zabit. Ja bych totiz
kapra nezabil (nezabil bych ani nic jiného). Mu-
sel bych si asi udélat u vany posed a kapra za-
stielit, nebo prejet autem. A zase moc kapri po
silnici nebéha Vadi mi totiZ ten zviteci pohled.
Ale vegetarian se kvili tomu ze mé nestane.

Na silvestra budeme doma — mladsi dcefi neni
totiz jesté ani rok.

Pani u¢itelka Hnizdilova

Vanoce patii k mym nejoblibengjSim svéatkam,
chystam se nané uz od zacatku prosince, kdy se
snazim si doma uklidit a udélat si poradek. Také
pecu cukrovi, ted’ uZ jsem na to sama, protoze
déti se mi uz rozutekly. Dcera, kterd mné po-
mahala, se spoléha na to, Ze ji cukrovi upecu.

MALA VANOCNI ANKETA

Hrozng¢ se téSim, Ze budu doma, podivam se na
pékné pohadky. Pod strometkem mé potési
kazdd malickost. Silvestr moc réda nemém
aposledni dobou ho travim jenom v kruhu ro-
diny a pripadné navstivime moje rodice a podi-
vame se na néco Vv televizi, nachystdme si n¢ja
kou dobrotu ajsme doma.

Pani u¢itelka Blazkova

Vanoce i silvestr budeme slavit s vnougatama.
UZ se naty Vénoce moc tésSim .

Pani ucitelka Jani¢kova

Vanoce si budu uzivat v klidu, v pohodi¢ce, na
silvestra budu hyjit.

Pani ucitelka Zobaéova

Na Véanoce piijede syn s rodinou a s vnoucaty.
Na silvestra jsme doma. Sleduji televizi, prepi-
nam programy aje mi strasné fajn.

Anketu pripravila | veta Jurovata a Lucie Uhlifova, 7.C
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KdyZ jsme pred ¢asem vyhlaSovali letodni vanoéni soutéz casopisu Puclik o co nejdelSi papirovy
fetéz, opravdu jsme netusili, k jakym vysledkim se v jgjim zavéru dopracujeme. Velice nés potesil
zgem, sjakym se soutéz setkala, a vykony nekterych Ucastnika ndm doslova vyrazily dech.

Uvézime-li, kolik da préce slepit jen jeden jediny metr vanoéniho fetézu, musime vSechny Ucastni-
ky soutéZe ze jgich préci velice pochvdlit. Asi nejhezéim vysledkem celé soutéze je krasné ozdobe
né piizemi hlavni budovy nasi 3koly, které je doslova oietézované ze vSech stran. Spolu svano¢nim
stromeckem tak hned pii vstupu do budovy navozuje vanocéni atmosféru a o to ndm piredevsim Slo.

Vysledky soutéze:
oc¢ekavani soutéz neoslovila
- v8ichni G¢astnici dohromady sestavili fetéz, ktery ma 847 metri a 15 centimetra
(jen to zmeieni fetézu byla Silené préce)
- pramérné najednoho Ucastnika soutéZe piipada 14 metra a 9 centimetra retézu
- nejlepsi vysledki dosahli tito Z&ci:

LuboS Tlustos 6.A 164,80 m
Tomas Zdr azil 6.A 50,40 m
Olinka M odr &kova 1B 31,60 m
Martin Rosecky 3A 27,60 m
Petr Vedera 6.A 26,00 m

Téchto pét nejlepSich Ucastnikt soutéZe obdrzi od redakce odmeénu, vSichni ostatni zaslouZi pii-
nejmensim uznani.



JAK SE SLAVI VANOCE VE SVETE

VANOGNI ZVYKY RUZNYCH NARODU

Na Vanoce se t&si déti i dospéli doslova po celém svété. VSude jsou spojeny s radosti, klidem
asvétecni ndladou ataké s darky a vétsinou s dobrym jidlem. Presto se ale Vanoce v riznych kra-
jich znagné [isi, ato negjen co se tyce dobrot podavanych u slavnostni tebule, ale také ve zvycich,
nékdy i dokonce v datu, kdy se tento svétek oslavuje.

Naptiklad ve Velké Britanii nadéluje darky Santa Claus, ktery sestupuje
do pribytka lidi kominem v noci na 25. prosince. Vecer piedem déti i
dospéli vyveésuji ke krbu nebo za okno punc¢ochy (ti nenasytnéjsi dokon-
ce celé cichy). Do réna je Santa naplni darky, v horSim piipadé uhlim a
kouskem dreva. Vénocni svétky zagingji pro Brity dnem, kdy c¢len kra-
lovské rodiny zaZzehne na Trafalgarském némeésti svétla na vanocni jedli.
Kromé této jedle jsou jedté v Londyné vanoéni stromy umistény v kated-
rde sv. Petra a Pavla. Strom v kostele je ovéSen hrackami adarky pro
opusténé, bezmocné a chudeé lidi. Co se tyc¢e vanoéniho menu, kdysi by-
val negjoblibenéjSim chodem v Britanii rostbeef, ktery az v 16. stoleti nahradil pe¢eny krocan. Pod&
va se s kaStanovou nédivkou, nesmi chybét ani sladké bochanky plnéné kandovanym ovocem a va
noc¢ni pudink. Recepti na tuto tradi¢ni pochoutku je mnoho — maZe byt s masovou ndplni, dnes se
obvykle ale ptipravuje na sladko — se Svestkovymi povidly, ovocem, mandlemi, rozinkami a ofechy.
Kazdy puding mav sobé zape¢ené malé prekvapeni — minci nebo naprstek pro Stésti.

Ve Svédsku dérky roznési vanoeni skiitek — Jultombe. K veseti se ngjdiive podava sudena varena
treska v bilé omace a Sunka potiend hoicici, ktera je zapecena do brambor a cerveného zeli. Hlav-
nim jidlem jsou varené hnédé fazole se slaninou zapecené s cibuli. Jako moucénik se podava sladka
ryzova kaSe politdjahodovou omaskou. K této kasi se vaze vanocni zvyk. Je v ni schovano nekolik
mandli ajedlik, ktery mandli ve své porci ngjde, dostane darek, nebo se mu splni piéni.

Tro3ku jinak vypadaji tradi¢ni Vanoce v Itélii — po oslavé v rodinném kruhu si mladeZ vyjede na
hory nebo se jde bavit treba na diskotéku. Misto kapra Italové davaji prednost Uhofi, pecenym ku-
fatam, arty¢okam, jako sladkost misgji turecky med nebo kastanové pyré se Slehackou. Na dérky se
italské déti tési 6. ledna, kdy kominem sestupuje ¢arodéjnice Befana se svoji nadilkou.

V Cechach ana Moravé uz Stédroveserni vesere tradicni starogeskou piilis nepiipomina. Piavodné
totiz svatednimu misani predchézel pist aani na Stédry veter se nepodavalo maso. Vesefi zahajo-
vala polevka za suSenych hub nebo hrachova, nésledoval ¢asto kuba a jahlova kaSe, v zamozngjsich
"~ rodinach také ryba na ¢erno (s pouzitim rozinek). Na ValaSsku zase byvala polévka
Sipkové, pokracovalo se bohatou zelnackou a poté nékolika druhy parenych syrt.

Kapr, salé a zdobeni stromku jsou u nas az pomérné modernim zvykem. Oblibu si
v3ak udrzely mougné vanoéni pokrmy — vanocky, &edrovky a daldi petivo. Ceské
Vanoce mely mnoho puavabnych zvyki, z nichZ nékteré se zachovaly dodnes — liti
olova, h&zeni bot, vésténi z jable¢nych jadii nci nebo pousténi svicek ve skoidp-
ké&ch po vodé. VSechny mély prozradit, jaké Stésti ¢ekda ¢leny rodiny
Vv piistim roce.

At uZ ceské tradice dodrZzujeme nebo ne, neni Spatné vyzkousSet, jak
Véanoce ,chutngi“ v nekterych zemich Evropy. Abychom si

o letosnich Vanocich zaZili aspon kousicek svatecni atmosféry odji-
nud, nabizime kromé tradi¢niho ¢eského cukrovi také inspiraci z Anglie.

6



Anglicky vanoéni pudink

puding: 500 g rozinek, 60 g loupanych mandli, 60 g kandovanych t7edni, 120 g kandované sm¢s,
300 g hladké mouky, 250 g masla, 250 g cukru moucky, ovocny srup, citronova kira, vanilkovy
cukr, skorice, mlety muskatovy orisek, zazvor, 5 vajec, 2 dl brandy,

mandlova pasta: 2 vejce, 120 g piskového cukru, 240 g mletych loupanych mandli, citronova &éva,
1 dI brandy, 2 1Zice meruizkového dzemu,

poleva: 240g cukru moucky, 1 bilek, citrénova &ava

Rozinky omyjeme ve vod¢ a osusime. Pak je smichame se strouhanymi mandlemi, sekanym kando-
vanym ovocem a |Zici mouky. Maslo utieme s cukrem do pény, ptiddme trochu ovocného sirupu
avmichame piipravenou smés ovoce, rozinek a mandli. Pak postupné pridavame vejce, brandy
amouku. V&e lehce smichdme a vlijeme do formy, kterou jsme dobie vymazali a vysypali strou-
hankou. Peceme zvolna asi hodinu a pul pii 140 °C. Ve formé nechame vychladnout, pak vyklopi-
me. Upeceny kol& pokapeme brandy, potieme merunkovym dZzemem a potieme mandlovou pastou.
Nakonec prelijeme polevou.

Mandlovou pastu ptipravime vyslehdnim vaec s cukrem do pény nad péarou v horké lazni. Vychla-
dime a zvolna vmichame ostatni piisady. Poleva vznikne Slehanim bilku, do kterého postupné pii-
davame cukr a citrénovou Stavu.

Podle magazinu ALBERT ¢. 06/2002 pFipravila Anna Kubénova a Gabriela Buchtova, 7.C

BOROVICKA V ZAJETI KANIBALU

CESTOVATEL A PUCLIKUV DOPISOVATEL LUMIR BOROVICKA V NEBE2PECI ZIVOTA

V (vodu se jedte jednou vratime ke ztroskotani lodi, které zptisobila
obrovské chobotnice. Asi za tyden se totiZ v té samé oblasti stala po-
dobna tragédie. Kolosalni chobotnice napadla historickou plachetnici
na okruzni plavbé po Stredozemnim moti. Uchopila z paluby tfi n&
morniky, stédhla je do vody, kde je utopila a poté sezrala. O dalSim
osudu této chobotnice se pokusime ziskat dalSi informace a zverejnime
jev nekterém dalSim ¢isle, kde ji mozné bude vénovan cely ¢lanek.

Na cesté bujnou dZzungli se pan Borovicka ztratil a zabloudil. Jeho do-
morodi nosi¢i zavazadel a privodci nebezpecnou krajinou utekli. Zjis-
tili, Ze Borovicka ma namiieno do oblasti, ve které se vyskytuji létgjici
nestvary, kterym domorodci fikaji kongamato. Tito ,draci” se sice
maji vyskytovat na lzemi Angoly, Zairu a Zimbabwe, ale podle zprav
se n¢kolik jedincu ,, zatoulalo” i na Uzemi Sudénu. BohuZel na rozséh-
[ém Uzemi, kde maji byt kongamati, se vyskytuje nebezpetny kmen
Domoroda maska kanibalt, o kterych jsme psali v minulém ¢isle.

Po utéku domorodci se tedy pan Borovicka ztratil. Nastésti mu zastalo
zavazadlo s jeho osobnimi zbranémi i notebookem, takze zistavame ve spojeni. Jeho pozice v divo-
ké prirodé je bohuzel nezndma, atak ani nevime, ve které ¢asti Sidanu se pan Borovic¢ka nachézi.



Po n¢jaké dobé mu dodly zésoby a néS cestovatel zacal
trpét hlady. Ur¢ité si tikéte, pro¢ nezastielil n&jaké zvite
aprosté je nesnédl. DZungle je sice plna zvitat, ale ulovit
cely Zivot v dZzungli. Co teprve nas cestovatel. Podarilo se
mu zastrelit nékolik opic a papouskii, a tak zahnal nejhor-
§i hlad. Ovoce se v dZzungli vyskytuje ve velké vySce — az
20 metra, atak je pro normaniho ¢loveka velice téZké je
ziskat. PriSel ovSem na zpasob, jak ovoce ziskat bez n&
mahy - hézel po opicich vétve a kameny a opice se ,, opi-
Cily* tim, Ze po ném hézely vétve a ovoce. Po mnohaden-
nim putovani se mu podatilo vyfotografovat tajemného
kongamata. Vypada trochu jako ptakojestér jménem Di-
morphodon macronyx, ktery Zil na zemi v dobé jurské,
tedy v dobg, kdy Zili na zemi dinosauti. Zigfmé se jedna
o néjakého jeho potomka. Pokud se podati ulovit alespon
jednoho tohoto jedince, bude to obrovska senzace. Je to
Zivouci fosilie.

Kongamato - Dimorphodon macronyx

Po n¢kolika dalSich dnech doSlo k politovanihodné uddosti. Pri spatreni nadherné domorodé mas-
Ky, jejiz fotografii ndm pan Borovicka poslal, byl zajat kmenem obavanych kanibalt. Posledni, co
vime 0 naSem cestovateli, je to, Ze byl zgjat a pogita se s nim jako s hlavnim chodem na velké slav-
nosti. Posledni fotografie pana Borovi¢ky je z domorodého kotle. Pokud se nestane zazrak, bude
toto ziejmé posledni reportéz z cesty po Africe. NaSi diplomaté zatali okamzité jednat o jeho vyd&

-

ni do nasi republiky, ale domorody $aman neni naklonén zédnym jednanim. Udajné prohlasil, ze
edti cestovatelé maji obzvI&sté chutné maso a Ze diplomaticka krize s Ceskou republikou ho vibec
nezajiméa. Saman ov3em nevi to, co vime my. Podle zprév ze speciélni druZice se na Gizemi kanibalt
bliZi obrovsky zastup masozravych mravenci. Pokud stihnou mravenci prijit véas, sezerou mozna
pana Borovi¢ku misto kanibalt. O dal$im osudu pana Borovicky napiSeme v dal&im ¢isle. Spionéz-
ni druZice jménem PUCLIK monitoruje danou oblast, a tak budeme informovani o tom, jak skon¢i
pan cestovatel. Doufejme, Ze piisti reportdZ nebude jen recept na chutnou Upravu ¢eskych cestova
tela!!

Text a kresha Mgr. Petr Smékal



KULINARSKE UMENI 7.C

Knedliky s vajickem

Dnes vam popisi, jak jsem pripravovala knedli-
ky svajickem.

Co budeme potiebovat:

- nékolik plétka knedliku nakrgeného na kos-
ticky

- dvé vajicka

- olgj nebo tuk

Nejprve si vezmeme panvicku a nalijeme do ni
olgj. Zapneme si sporék na nejvyssi stupei. Asi
po pal minuté nasypeme do panvicky knedliky
a nechdme chvilku opéct. Po chvilce rozt'ukne-
me dv¢ vgjicka, rozkvedlame je a nalijeme na
knedliky. Po par minutéch vypneme a miZzeme
jidlo podévat.

Toto byl standardni popis, ale ja jsem néco po-
kazila. Pripravila jsem si vSechny véci jako v
receptu, ale kdyZ doslo k rozbijeni vajicek, tak
jsem vagjicko rozklepla, ale nespadlo do hrnku,
nybrz na zem. Mezitim jsem si daa opéct
knedliky a co se nestalo - pripdlila jsem je tak,
Ze z jedné strany byly Uplné ¢erné, takZe jsem je
mohla vyhodit.

Pfi mém Stésti v nedtésti jsem maem spadla,
kdyZ jsem 8la vyhodit ty pripadleny knedliky,
protoZe jsem uklouzla na zbytku vajicka, které
jsem omylem neuklidila. NaStésti se mi nic ne-
stalo. Ten den jsem méla velkou smilu.

neznama autorka

Krupiéné kasSe

Jednou vecer jsem dostal hlad a jako prv-
ni, co bych si mohl uvafit, m¢ napadla
krupi¢na kade. Sel jsem se podivat do ku-
chyng, jestli neni v ledni¢ce miéko. Bylo
tam, atak jsem se mohl dét do vareni. Na-
chystal jsem mléko, sal, cukr, hrnec,
maslo a détskou krupici, kterou jsem ale
nemohl ngjit. Tak jsem poprosil mamu.

KUCHARSKYMI POKUSY S RUZNYM VYSLEDKEM

Onami ji naSla a pak se Sla déle divat na televi-
Zi.

Do hrnce jsem nalil mléko a potom pustil plyn
azapdlil hoték. Postupné jsem prisypaval kru-
pici. Po malé chvilce jsem do hrnce s mlékem
akrupici dal nékolik IZic cukru. Alespon jsem si
myslel, ze je to cukr. Ale opak byl pravdou.
KdyZ jsem prisypaval cukr, asi se mi piehodily
misky. A j& nasypa sil. To jsem v tu chvili
ovSem nevédél. Potom jsem tam jeSté jednu
Spetku soli pridal, aby to nebylo tak ,,sladkeé".
AZ kaSe zhoustla, vypnul jsem hoték a kasi nalil
do pripraveného talite. Vyndal jsem ze skiing
kakao, nabral ho na IZici a posypal kaSi. Hned
pii prvni 1Zicce jsem si domyslel, Ze se moc
nengjim. Neveédél jsem, v ¢em je chyba, a tak
jsem zavolal mamu. Ta hned zjistila, co se stalo.
Kasi vyhodilaajajsem si Sel udélat novou. Ted’
jsem si jiz daval pozor, abych néco nespletl.

Kade se adle ted’ povedla a ja si pochutnal. Dal
jsem ochutnat i rodi¢am a seste. VSichni tikali,
Ze jsou prekvapeni, jak je kaSe dobrg, a pry
bych nékdy mohl udglat veceri pro vsechny.

Dawvid Pa#il, 7.C

Pizza

- 1 kg hladké mouky
-1 kostka kvasnic
- 2vece
- Spetka soli
- voda




Na této pizze si muzete vyzkouset svou schop-
nost a cit ke kulinérstvi. A ted’ uz k samotnému
postupu.

V&echny ,propriety* smichdme dohromady
avelice dukladné promichame. AZ to méame
» prohnacéno”, tak tésto predélame do ngjaké
veliké misky. A nechame asi tak jednu hodinu
kynout. Potom tésto rozvalime na plech doku-
lata.

A ted’ prichazi fada na vasi fantazii a také chut’.
Dozdobime podle vlastni fantazie a str¢ime do
trouby na 15-20 minut. A uz je skoro hotovo,
ted’ uZ jen staci pizzu pekné hlidat a tésit se na
ni.

Malé rady:

Takze zatneme u kynuti. Kdyz si dée pizzu
kynout, dejte si ji do opravdu velké misky,
abyste neudélali stejnou chybu jako j4, protoze
jd jsem s daa pizzu do takové malé misky
aona mi vykynula. Misto pizzy jsem musela
cely vecer uklizet.

A ted jedte¢ k tomu dozdobeni. Poradila bych
vam, abyste dozdobili prvné saldm, napt.: juni-
or, Sunka, potom kecup, papriku, raj¢e a nako-
nec jesté podle fantazie a chuti trochu kecupu.
Ano, maem jsem zapomnéla na cibuli, syr nebo
Zampiony. Jesté se vratim k té troubé. Hlavn¢ si
musite tu pizzu hlidat, abyste ji nevytahli moc
syrovou, nebo naopak ohoielé cerné kolo. Tak
tojeasi tak vse.

A jeto. Kone¢n¢ mizete ochutnat svoji tvorbu.
Ted’ uz vdm mohu jen popiét dobrou chut'.

Kostecka Lucie, 7.C

Jableény zavin

Jednoho dne m¢ maminka pozédala, abych
upekla né¢jakou buchtu. Proto jsme spolecné se
starSi sestrou vyhledaly recept na jablecny z&
vin. Je na n¢j potreba: listkové tésto, jablka,
cukr, skorici, ofechy, rozinky, sadlo na vyma
zani plechu, mouka na podsyp, mouckovy cukr
na pocukrovani ajeden Zloutek.

Nejprve jsem s jablka oloupaa a zbavila j&
diince. Potom jsem si rozvédlela tésto a pokla
dala jsem na n¢j nastrouhana jablka, posypaa

skotici a cukrem, naskladala orechy a rozinky,
zabdlila a polozila na vymazany plech. Kdyz
jsem dokoncila asi c¢tvrtou nohavici, potiela
jsem je zloutkem a dala do trouby a pekla pfi
150-200 °C do zlatova. Az jsem ho dopekla,
posypalajsem jg mouckovym cukrem.

Az trochu vychladl, kousek jsem donesla mam-
ce na ochutnani. Mamce moc chutna a pochva-
lila me, jak jsem Sikovna. A ten jablecny zévin
nevydrzel ani jeden den.

neznama autorka

Bramborovy salat
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Jednou jsem se rozhodl, ze mamce pomizu
audéldm bramborovy salét.

Musel jsem si nachystat osm kusi neloupanych
brambor, které jsem dal varit. Déle stejny pocet
varenych vaec, dva plastove kelimky s majoné-
zou, zavarované okurky. Tak zatneme. Olou-
peme varené brambory a nakr§jime na kosticky,
varena oloupana vajicka nakrgjime také na kos-
ticky a to v3e nasypeme do misky. Prichystame
s prkénko, vezmeme si okurky a nakrgime.
Opét nasypeme do misky. Trochu promichame
a pridame majonézu, asi jeden a pal kelimku,
pak vie velmi peclivé promichame. Vezmeme
si ¢istou IzZici a ochutndme, ae jen trodku, po-
tom prilijeme vodu ze sklenice od zavarenych
okurek a opét promichame, mazeme dle libosti
osolit.

Toto jidlo se hodi na vano¢ni stal ke smazené-
mu kaprovi. Klidné pozvéte pratele.

Josef Jinek, 7.C



POHADKOVE ODPOLEDNE S LOTRANDEM

Cilem této akce, kterou poradal Dum déti
amladeZe Klubicko a ktera se uskutecnila 30.
listopadu 2002, byl nejen zapis do Guinnessovy
knihy rekorda v poétu seslych princt a prince-
zen, ale také pobavit se, zasoutéZit si a celkoveé
Zit chvilku pohadkové. K tomu ndm dopomohlo
duo Bobr a Motyl s pisnickami z pohadek a Jiti
Strach znamy spiSe jako loupeznik z pohédky
Lotrando a Zubejda.

Rekord se sice nekonal, zato se akce mize pys
nit navstivenim neimladsi princezny, ktera méla
sedmnéct mésict, a neimladsiho prince ve stéri
dokonce jen dvou mésict.

Krati¢ky rozhovor s Lotrandem:

POKUS KLUBICKA O REKORD PRINCE2EN A PRINCU

- Jak setéSite na'Vanoce?

Tak jaty Vanocetravim hezky kiesransky, teSim se na Pizlnocni a na Bozi hod do kostela.

- Jak byste rad proZil prelom roku?

Slvestr jsem nem¢l nikdy nijak moc rad ani bourlivé oslavy a tak.

. Joké je vage ngmilgj§ zvirétko?

NA&S pes Séra, maltézacek. Spi se mnou v posteli, kazdé rdno mi spi u hlavy a budi me zbésilym

olizovanim.

. Cotikéte naNové Mésto?

Hezky staré (smich). Namesti pekné. Je to fotogeni cky.

- Jste Zenaty?

Zenaty nejsem, ale zda se mi, Ze se na tom chomoutu trochu uZ vesim.

- Jaky mate vztah k Internetu?

Internet miluji. Sravim na nem denne dve hodiny. Jen by to chtelo rychlejSi pri pojeni.

Mirka Ticha, 9.C

W P e £ 0 3 TR
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www.rd2.cz - pii napsani této internetové adresy vam najede Uvodni obrazovka tahové strategie.
Tato strategie se odehrava ve stiedovéku. MuZete v ni hrét za devét ras, ato Lidi, Elfové, Hobiti,
Trpaslici, DZini, Skreti, Nekromanti, Br-Ougové a Obti. KaZzda rasa ma jiné vlastnosti, jednotky,
bonusy a minusy. Takze zatimco lidé maji bonus na zlodgje, tak elfové maji dobré magy adruidy.

A ted’ néco k armédé. Je to nejdulezitejsi hybné sila RedDragonu. Armédou dobyvéte Uzemi jinych
gubernéti. Jeji obrazovka vam dava prehled o vaSich jednotkéch (téch, které méate doma), o jeich
cené amoznostech vycviceni novych jednotek.

/3 Red Dragon - Microzoft Internet Explorer

Zpet e Zaztavit  Aktualizovat Domi Hledat Oblibens Media Historie Poita L
Adieza I:g] hittp: Aoy rd2 oz A ast-dragond dragon. cgi?b=Ffrme j .f> Preiit |
Ry — i I Novink 3o rorom ¥ Dosia W ki B Tabvrin JN Chat [ty

Soubor  Upravy  Zobrazit  Oblibeng  Nastoje  Méapoveda |
e .0 O Al@ wm @ 3
ravit

obyvatelstvo

popularita

pozemky

zlato

jidlo

kameni

inf. bodi

zhrané

mana

vojenska sila 1 5 Hie [0%]

] [ | [ nteme

Ale také magie neni slaba zbran, pravé naopak. Pouziva se pro podporu vaseho gubernétu a pro
» depténi” nepratelskych gubernétt. Magii nemiZete ziskat nepratelské Uzemi. MuzZete v3ak natolik
narusit ekonomiku ciziho gubernatu, Ze se nebude schopen rozvijet jako doposud. Magii 1ze také
oslabit silu neprételského gubernétu, vase armada pak 1épe projde pres jeho obranu. Obrazovka ma-
gie vam umoziuje posilat kouzla na vaS gubernat, spiételené guberndty a nepritele. Volba cile je
shodné s volbou cile pro vojensky utok. Velmi ¢asto silni mégové podporuji magicky slabsi ¢leny
vasi aliance.

Na zacatku hry si pii registraci vybirdte magické knihy. Vybirejte je peclive, budou mit vliv na vasi
budoucnost!

Podle manualu hry zpracoval Jan Svoboda, 8.C
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KUN A OSEL

V dobg, kdy praotec Cech z hory Rip obdivoval krésu a hojnost okolni
krajiny, Zilo v naSich lesich jesté mnoho divokych koni. Je to v3ak jiz
davno, co vymizeli. V roce 1876 byl na Ukrgjin¢ zabit posledni volné
Zijici kan. Na ruském dvoie uhynul v roce 1918 posledni hiebec ple-
mene divokych evropskych koni. Po stepich Mongolska se dnes pro-
hanéji posledni stada mongolského divokého kong. Na jihu Anglie na
poloostrové Cornwall existuje jesté dnes stédo skutecné volné Zijicich
divokych koni pony exmoorského. Ze kterého divokého druhu poché
zi n&S doméci kuan, se d& jen tezko tici. Vime, Ze k jeho nejdulezite)-
Sim predkam patiil pravdépodobné mongolsky divoky k.

Lidé a kon¢ uz spolu Zziji vice jak pét tisic let. Za tu dobu vzniklo mnoho konskych plemen. Mali
ponici, téZci tazni kong, obratni horsti a hbiti zavodni koné. Mnoha plemena zase zanikla, jina byla
nové vypéstovana. ZvIast’ oblibeni jsou cili, &tihli arab&ti koné, anglicti zavodni plnokrevnici a ne-
naro¢ni svalnati haflingove se svétlou hrivou, kteti jako tazni koné a nosici bremen mohou dokonce
chodit po Uzkych horskych steskéch. Nedaleko Bozenu v jiznim Tyrolsku se chovgji jesté dnes,
i kdyZ se celkovy pocet uzitkovych koni stde zmensuje a koné uvoliuji misto motorovym vozi-
diim.

Jesté to zdaleka neni tak davno, co také u nés pracovali svalnati oslici.
Zigimée proto, Ze toto Sedivé zvite bylo ochotné si na sebe nechat na-
lozZit i to nejtéZsi biemeno, zacalo se 0 ném mluvit jako o hlupékovi.
Snad to zavinila i jeho skromnost. Pracuje cely den, aby si pak vecer
nao kraji cesty pochutnal na zapraSené travé a bodl&i. V teplych kra-
jich nevyZaduje ani stgj. Jeho predkové méli sviij domov v Africe, ale
pravdépodobné byli jiZ tito posledni voln¢ Zijici ptibuzni vyhubeni.
Nasteésti prezivaji malé stada potomku téchto divokych osla v nékolika
zoologickych zahradach.

| veta Jurovata, 7.C

OKRSKOVE KOLO VE FLORBALE

Turngje se Ucastnilo celkem 15 druzstev ve tiech skupinach. NaSe druzstvo hralo ve skupiné C.
Spoletné s ndmi byla ve skuping druZstva: Gymnazium Zd'ar nad Sézavou, ZS TGM Bysttice nad
Perndtejnem, ZS Bohdalov, ZS Bobrova a ZS Métin. Hrélo se ve dvou podskupinéch po trech. Z&-
pas s Gymnéziem jsme prohrdi 1:2 a Méfin jsme porazili 3:1. BohuZel v zgpase o postup ze skupi-
ny jsme prohrdi 0:3 se ZS TGM v Bysttici nad Perndtejnem. Do okresniho kola postoupila ze sku-
piny C druzstva Gymnézia Zd’ar nad Sézavou a ZS TGM z Bystiice nad Perndtejnem. Dékujeme
pani ucitelce Kovaci¢ove za pripravu naseho druZstva natento turngj!!

Tym: Josef Chrést - 9. B, Petr Sustéiek - 9. A, Marek Solar - 9. A, Petr Kugera - 9. C, Michal
Horni - 9. C, Ondriej Pliska - 8. A, David Martinec - 8. C, LukasS Vesely - 8. C.
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KULTURNI ZARIZENI V NASEM MESTE

Nové Mésto na Moravé se fadi mezi vyznamna kulturni, sportovni a turisticka centra Ceskomorav-
ské vrchoviny. Stalo se i roditém znamych sochait Jana Stursy (1880 - 1925) a jeho Z&ka Vincence
Makovského (1900 - 1966), jejichz dila jsou instalovana v exteriéru mésta a tvori tak socharskou
galerii pod Sirym nebem. ZdejSi krgjina se stala inspiraci nejednoho maliiského, basnického ¢i hu-
debniho dila.

HORACKA GALERIE

V roce 1964 zde byla zaloZena Horécka galerie, ktera sidli
v prostorach byvalého renesan¢niho zamku, jenz byl posta-
ven koncem 16. stoleti Vilémem Dubskym z Trebomyslic.
Roku 1699 pripadlo zadluZzené novomestské panstvi Na-
dacnimu Ustavu Slechticen v Brné. Po velkém pozZaru mésta
v roce 1723 zamek vyhotel a znatné zpustl, nez byl roku
1745 barokn¢ prestavén a rozSiten. Dnedni podoba zamku
pochazi z roku 1874, kdy byl upraven v novorenesanc¢nim slohu. Od roku 1972, kdy se stal zamek
trvalym sidlem galerie, jsou jeho prostory rekonstruovany pro galerijni tcely.

HORACKE MUZEUM

Horacké muzeum v Novém Meésté na Moraveé sidli
vbudové staré radnice. Jeho expozice seznamuji
slidovou kulturou horéackého regionu, lyZovanim
avyrobou lyZzi na Novomeéstsku i s tradicemi Zele-
zarstvi a sklarstvi. Soucésti historické expozice je
Skolni tfida z mezivalecného obdobi.

Nejvétsi prostor je vénovan lyZovani. Exponéty do-
kumentuji vyvoj tohoto sportu od jeho pocétki na
konci 19. stoleti do sou¢asnosti, kdy se Nové Mésto
na Moravé proslavilo opakovanym poradanim bé-
Zeckych zavodu svétového poharu. Dalsi ¢ast expo-
zice se tykavyvoje vyroby lyZi, zasazené do prostie-
di stolarske dilny z 1. republiky.

V dobé od kvétna do fijna se zpristupnuji sklepni
prostory s mineralogickou expozici a dvir s ngjatraktivngjSim exponatem — , mlegjnkem* z Viru. Jde
o pohyblivy figuralni soubor s pracovnimi a humornymi vyjevy, pohanény vodnim kolem.

Prohlidka muzea je vhodné pro névstévniky vech vékovych skupin. Détem slouZi na hrani zvétSe-
niny lidovych hragek, houpaci ki ao prazdninéch i divadlo vyrobené zéky ZUS. Skolni tiida nabi-
Zi moznost posezeni i dalSiho vyuZiti. Znatna ¢ast volng piistupnych exponati umoziuje prohlidku
i nevidomym.

Podle internetovych stranek popisovanych instituci zoracovaly
Veronika Horriasova, Andrea Pollakova a Anna Kubénova, 7.C
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Rubrika €asopisu Puclik pro 1.-5. roénik

Pucliéek
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RUBRIKA GASOPISU PUCLIK
PRO I. - 5. ROENIK

ALIK A JEHO KOSTI

Do soutéze pro 1. a 2. roénik, jejimz cilem bylo po-
moci pejskovi Alikovi spogitat jeho kosticky, se za-
pojilo celkem 49 7aka. Kromé tii odpoveédi, které
nebyly sprévné, pridli vSichni ostatni na to, ze Alik
mel kosticek (véetné té, kterou uz drzel v zubech)
celkem:

Ze spravnych odpovédi jsme vylosovali Sest ieSiteli.
kteti dostanou od redakce malou odmeénu:

Vojta Kopecny 1A
Radim Safaiik 1A
David Kondysek 1B
Klara Rosecka 2.A
Martina Sablikova 2.A
Andrea Pefinova 2.B
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Do vytvarné soutéZze zaméiené na kres-
leni vesmirnych méstecek se zapojilo
celkem 94 déti, jejichz obrézky byly ve
stanoveném terminu predany redakci.
Bylo velice sloZité vybrat a ocenit ty
nejhezéi, a tak se redakce nakonec roz-
hodla, Ze z kazdého rocniku vybere pét
obrézku, jeichz autory odméni — jak
jinak — taky obrazkem.

Ukézalo se, Ze soutéZici maji vyborné
rozvinutou fantazii, protoZe obrazky se
jen hemzily zelenymi muzi¢ky s tyka
dly, vesmirnymi dopravnimi prostredky
i kosmickymi stavbami.

Z téch neglhezcich obréazkia se redakce
rozhodla udélat malou vystavu, ktera je
umisténa v prvnim poschodi hlavni bu-
dovy. | kdyZ byla soutéz uréena pro Z&
ky 3.-5. ro¢niku, zapojili se do ni i Z&ci
ze 2.B. Jgjich vykresy byly také velmi
hezké, proto jsme je ze soutéZe nevyia
dili, ale ten nglhez¢i rovnéz ocenili.

Odmenu tedy dostanou:

2. roénik
Karolina Prokopova

3. roénik
TerezaKrejcova
Martin Kana

Milan Dockal
Karolina K lempitrova
Luk&s Buchta

4. roénik

Jana Staré

Katetina GroSofova
Vojtéch Bukacek
Petra Trojanova
TerezaVoprsalova

5. roénik

Josef Humlicek
Vendula Pt&kova
Adda Cekova
Tereza Lastovickova
Libor Skryja
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Rubrika €asopisu Puclik pro 1.-5. roénik

Pucliéek

Stédry den
Nikola Janickova, 3.B

Vanoce jsou svétky klidu,

to uz kazdy

vi.

Veter snime chutnou rybu,
prichystame cukrovi.

Do krmelce

zazvitraky,

nesem kastany.
V ten den zmizi vSechny hadky,
v kostele zni varhany.

TéSime se na zvonegtek,
JezisSkanam oznami.
Vrhneme se pod stromecek,
dérky nés tam omami.

Pucliky
Martin Kozacek, 2.A.

KdyZ pucliky stavim,
naramné se bavim.
Jeto prosté paréda.
V&$? Kazdy vyhrava
VZdycky jeto zabava,
stavél bych i do réana.

Jedna kostka sem,
atadruhatam,

jesté radu udélam.

A pak, mili préatelé,
musim uz do postele.
Rano hola, hola,
name skolavola

VaSe rymovanky se nam moc libily, i kdyz vSechny
nebyly na vanoc¢ni téma, jak jsme plvodné zamys-
leli. Proto jsme se rozhodli, Ze malou odménu za
svoji basni¢ku dostane kazdy z vas, abychom pod-
pofili vasi chut do dalSiho basnéni.

Tak aZz zase néco pékneho vymyslite a napiSete,

nezapomente ndm to poslat.

Kazdy néco déla

Klara

Mamavati polévku.

Téta déla kolibku.

A jaKlaramalicka,
téSim se na bratficka

Konvalinky
Renata Zelena

rozeznélacely svét.
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Cinky linky, cinky linky,
zazvonily konvalinky.
Konvalinka krasny kvét,

Zima

Zdené¢k Sary 2.B
PrisSlazimapo roce,
Zmrzlavodav potoce,
A bruslemi po ledu,
Pisi kluci koledu.



Rubrika €asopisu Puclik pro 1.-5. roénik

Pucliéek

Vdanoce
Tereza Sokolickova, 3.B

Vanoce, Vanoce, to jsou ty svatky,
déticky, déti, kupujte darky.

Pejsek Brok
Petr Lagtovicka, 2.A

JeziSek vSak piijde k vam, Ten néS pejsek Brok,
anadgéli vam. ské&te hop a skok.
KdyZ mu hodim mic,
hop auz je pryc¢.
Stromecek
Dominika Kagankova, 1.B
Nas stromectek vanocni,
piinese ndm piekvapenti,
dérecky acukrovi,
kraj snéhem zavéty.
Vdnoce

Matéj Necas, 3.B
Vanoce, Vanoceto je

krésné obdabi.

o |JeziSek nam prileti,
Jezisek pod stromecek nadgli
Aneta Holemé&ova, 3.B apak zase odleti.
JeZiSek je velky pén, Odleti zaso daim dél a
dérky vam nosi rad, tam nadgli jako nam.
zlobilkam vSak uhli d4,
bud’te hodni,

JeZiSek vam darky da

Zajic
- - Karolina Prokopova, 2.B

f 4 - Mé&| jsem doma zgjice,
/ meél tlapicky alice,

_/‘J potkal ho ¢erny pes,
[:'\r | ocasek si rovné nes.
&
P Zima
Sané N
Veronika Bedn&ova, 3.B e el 2
. . . Zima, zimauz jetady,
Vanoce, Vanoce,uz jsou tady, radosti je pino {/éadyy
pcij_eder_ne na,sanlch. Postavime sn¢hulaky,
VSichni se dame dohromady, bambulaté pajdulaky

budeme brazdit bily snih.
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Stastné a radostné N inoce

a mnoho vispéchit v roce 2003

Veim pieje
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